basthous Ginterbrahl

RESTAURANT

VORSPEISEN

GEBRATENE PIMIENTOS DE PADRON

BURRATA
Rucola, Kirschtomaten, Basilikumpesto

BEEF TATAR VOM ANGUS RIND
pikant angemacht, gerdstetes Brot

120 g
200 g

TRUFFEL DIPPERS
Traffelmayo, frischer Truffel

SALATE

KLEINER GEMISCHTER SALAT

gemischter Blattsalat, Tomaten, Gurken, Kartoffel, Kraut

BACKHENDL SALAT

gemischter Blattsalat, Tomaten, Gurken, Kartoffel, Kraut

CAESAR S SALAT MIT GEGRILLTER HENDLBRUST

Romana Herzen, Cherrytomaten, Rosmarincroltons, Parmesan

RUCOLASALAT
Kirschtomaten, Parmesan

10,50

14,00

17,00
25,00

11,00

6,50

18,00

19,00

9,00

GenieBen Sie saisonale Highlights von unserer tdglich wechselnden Empfehlungstafel



basthous Ginterbrahl

RESTAURANT

HAUPTGERICHTE

WIENER SCHNITZEL VOM KALB 28,00
lauwarmer Kartoffelsalat, kaltgerihrte Preiselbeeren

SPANFERKELHAX "N RESCH AUS DEM ROHR 26,00
Zwickl-Biersauce, Semmelknddel, Krautsalat

ZWIEBELROSTBRATEN VON DER BEIRIED - kurzgebraten 29,00
Petersilienplree, Jus, hausgemachte Rostzwiebeln

KALBSLEBER IN SALBEIBUTTER 26,00
Kartoffelpuree, Salbei-Butter

DORADE IM GANZEN VOM GRILL 29,00
Petersilienkartoffeln

PASTA MIT HELLEM RAGU "IL CORTILE" 21,00
helles Ragu vom Kaninchen, Perlhuhn & Ente, frische Fettuccine, Parmesan

RUMPSTEAK VOM BLACK ANGUS RIND 250g 32,00
serviert mit Potato Dippers

dazu empfehlen wir:

...hausgemachte Krauterbutter 2,00
...Cognac-Pfeffer-Sauce 4,00
...hausgemachte Truffel-Mayo & frischer Truffel 6,00
V' PASTA TRUFFEL 26,00

frische Fettuccine, Triiffelbutter, frischer Triiffel

V'V VEGANE KASPRESSKNODEL 19,00
Rote-Riben-Sauekraut, Kren, vegane Créme fraiche

V' KASNOCK N IM PFANDL 16,00

hausgemachte Rostzwiebeln, griner Salat

V' TRUFFEL KASNOCK "N 22,00
hausgemachte Rostzwiebeln, frischer Truffel
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basthous Ginterbrahl

RESTAURANT

FUR ZWISCHENDURCH

FLAMMKUCHEN "ELSASS" 15,00

Créme fraiche, Speck, Zwiebel

V. FLAMMKUCHEN "BURRATA" 17,00

Créme fraiche, Burrata, Rucola, Kirschtomaten

V' FLAMMKUCHEN "TRUFFEL" 20,00

Créme fraiche, frischer Triffel

V. FLAMMKUCHEN "DELUXE" 23,00

Creme fraiche, Rucola, Cherrytomaten, frischer Triffel, Burrata

DESSERT

HAUSGEMACHTER KAISERSCHMARRN 12,00

Apfelkompott, Rumrosinen, Mandelsplitter

UNSER CHEESECAKE "NY Style" 12,00

Himbeersorbet

SCHOKOTORTCHEN MIT FLUSSIGEM KERN 9,50

Vanilleeis

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an uns, wir sind Ihnen gerne behilflich

V = Vegetarisch
VV = vegan
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