
GEBRATENE PIMIENTOS DE PADRON 10,50

BURRATA

Rucola, Kirschtomaten, Basilikumpesto

14,00

TRÜFFEL DIPPERS

Trüffelmayo, frischer Trüffel

11,00

FRANZÖSISCHE WEINBERGSCHNECKEN

zerlassene Kräuterbutter, Baguette   

6 Stück 11,00
12 Stück 22,00

BEEF TATAR VOM ANGUS RIND

pikant angemacht, geröstetes Brot    
120 g 17,00

200 g 25,00

KLEINER GEMISCHTER SALAT 7,00

gemischter Blattsalat, Tomaten, Gurken, Kartoffel, Kraut

CAESAR´S SALAT MIT GEGRILLTER HENDLBRUST 22,00
Romana Herzen, Cherrytomaten, Rosmarincroûtons, Parmesan

BACKHENDL SALAT 22,00
gemischter Blattsalat, Tomaten, Gurken, Kartoffel, Kraut

RUCOLASALAT 9,00
Kirschtomaten, Parmesan

VORSPEISEN

SALATE

Täglich neu, immer saisonal – werfen Sie einen Blick auf unsere Empfehlungstafel



WIENER SCHNITZEL VOM KALB 30,00
lauwarmer Kartoffelsalat, kaltgerührte Preiselbeeren

SPANFERKELHAX´N RESCH AUS DEM ROHR 28,00
Zwickl-Biersauce, Semmelknödel, Krautsalat

ZWIEBELROSTBRATEN VON DER BEIRIED - kurzgebraten 29,00
Petersilienpüree, Jus, hausgemachte Röstzwiebel

KALBSLEBER IN SALBEIBUTTER 27,00
Kartoffelpüree

FRISCHE PASTA MIT HELLEM RAGU "IL CORTILE" 24,00
helles Ragu vom Kaninchen, Perlhuhn & Ente, frische Fettuccine, Parmesan

RUMPSTEAK VOM BLACK ANGUS RIND 250g 32,00
serviert mit Potato Dippers

dazu empfehlen wir:
...hausgemachte Kräuterbutter
...Cognac-Pfeffer-Sauce
...hausgemachte Trüffel-Mayo & frischer Trüffel

2,00
4,00
6,00

V V PLANTED. STEAK (vegan) 19,00
gemischter Salat, hausgemachte Teriyaki-Sauce

V PASTA TRÜFFEL 26,00
frische Fettuccine, Trüffelbutter, frischer Trüffel

V KASNOCK´N IM PFANDL 17,00
hausgemachte Röstzwiebeln, grüner Salat

V TRÜFFEL KASNOCK´N 22,00
hausgemachte Röstzwiebeln, frischer Trüffel

HAUPTGERICHTE

Täglich neu, immer saisonal – werfen Sie einen Blick auf unsere Empfehlungstafel



FORELLE "MÜLLERIN" 29,00

im Ganzen vom Grill, Mandelbutter, Petersilienkartoffeln

MOULES-FRITES 25,00
Miesmuscheln in Weißweinsud, Wurzelgemüse, Potato Dippers

FLAMMKUCHEN "ELSASS" 16,00
Crème fraîche, Speck, Zwiebel

V FLAMMKUCHEN "BURRATA" 18,00
Crème fraîche, Burrata, Rucola, Kirschtomaten

V FLAMMKUCHEN "TRÜFFEL" 20,00
Crème fraîche, frischer Trüffel

V FLAMMKUCHEN "DELUXE" 25,00
Crème fraîche, Rucola, Cherrytomaten, frischer Trüffel, Burrata

HAUSGEMACHTER KAISERSCHMARRN 12,00

Apfelkompott, Rumrosinen, Mandelsplitter

CRÈME BRÛLÉE 12,00

Tonkabohne, Sorbet nach Saison

SCHOKOTÖRTCHEN MIT FLÜSSIGEM KERN 9,50

Vanilleeis

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an uns, wir sind Ihnen gerne behilflich
alle Preise in € inkl. Ust

DESSERT

FLAMMKUCHEN

FISCH & MUSCHELN

Täglich neu, immer saisonal – werfen Sie einen Blick auf unsere Empfehlungstafel



Liter €

HINTERMULE (Heidelbeerlikör, Ingwer, Zitrone) 1/4 7,80

HOLLISABETH (Holunder, Ingwer, Zitrone, Prosecco) 1/4 7,80

LILARENA (Lavendel, Gurke, Prosecco) 1/4 7,80

VINDY (Veilchen, Mango, Prosecco) 1/4 7,80

SCHNITZISPRITZ (Presielbeer, Limette, Prosecco) 1/4 7,80

OXYWELL SPRITZ (Sauerhonig, Maracuja, Prosecco) 1/4 7,80

APEROL SPRITZ 1/4 7,00

ROSATO SPRITZ 1/4 7,00

HANSI SPRITZ 1/4 6,70

CAMPARI ORANGE 1/4 8,00

CAMPARI SPRITZ 1/4 7,00

CAMPARI SODA 1/4 6,40

SAN BITTER & MARACUJASAFT (Alkoholfrei) 1/4 6,50

SAPHYR OXYWELL® POWERSEED aus bestem heimischen Honig und Natur-Apfelessig, mit der natürlichen Kraft der 

Brennnessel. Eine zeitgemäße Interpretation von Oxymel. Darin steckt das gesammelte Wissen seit der Antike, verbunden 

mit Jahrhunderten an therapeutischer Anwendungserfahrung in der Weltmedizin.

APERITIF

HAUSGEMACHTE DRINKS

classics…

Täglich neu, immer saisonal – werfen Sie einen Blick auf unsere Empfehlungstafel



prices in EUR 
including all taxes

PIMIENTOS DE PADRON 10,50
Grilled baby peppers / Baby Peperoni Griglati

BURRATA 14,00
Rocket, Cherry Tomato, Bread / Rucola Pomodori, Pane

TRUFFLED POTATO DIPPERS / PATATINE FRITTE TARTUFATE 11,00
truffled mayonnaise / maionese tartufata

FRENCH ESCARGOTS / LUMACHE ALLA FRANCESE
melted herb butter, baguette / burro fuso alle erbe, baguette

6 pcs / pz 11,00
12 pcs / pz 22,00

BEEF TATAR - MILD-SPICY / PICCANTE
crème fraîche, roasted bread / crème fraîche, pane

120 g
200 g

17,00
25,00

SMALL SALAD/ INSALATA MISTA PICCOLA
7,00

CAESAR´S SALAD WITH GRILLED CHICKEN BREAST / CON PETTO 
DI POLLO

22,00

Croûtons, Parmesan cheese / parmigiano

MIXED GARDEN SALAD WITH BREADED CHICKEN / INSALATA 
MISTA CON POLLO ALLA MILANESE

22,00

ROCKETSALAD / INSALATA DI RUCOLA 9,00
Cherrytomatoes, Parmesan,  Balsamic dressing / pomodorini, parmigiano

STARTERS (EN) / ANTIPASTI (IT)

SALADS (EN) / INSALATE (IT)



WIENER SCHNITZEL / COTOLETTA MILANESE 30,00
potato salad, homemade cranberry jam / insalata di patate, mirtilli

SUCKLING PORK KNUCKLE / STINCO DI MAIALINO 28,00
beer sauce, bread dumpling, cabbage salad / salsa alla birra, canederlo, insalata di 
crauti

ZWIEBELROSTBRATEN / ONION BEEF LOIN / MANZO AI FERRI 
CON CIPOLLA

29,00

potato-parsley-mash, fried onions / pure di patate al prezzemolo, cipolle fritte

VEAL LIVER / FEGATO DI VITELLO AL BURRO DI SALVIA 27,00
mashed potatoes, sage-butter / Pure di patate, burro di salvia

HANDMADE PASTA "RAGU IL CORTILE" / PASTA FRESCA AL RAGÙ 
BIANCO "IL CORTILE"

24,00

handmade Fettuccine, white ragout with rabbit, guinea fowl, duck, parmesan 
cheese / Fettuccine (pasta fresca), ragù di coniglio, anatra, faraona, parmigiano

RUMPSTEAK GRILLED / BISTECCA ALLA GRIGLIA 32,00
250g, served with potato dippers / con patatine
add / aggiungere
…herbe butter / burro alle erbe
…cognac-pepper-sauce / salsa al pepe verde e cognac
…homemade truffle mayo / maionese al tartufo e tartufo fresco

2,00
4,00
6,00

TROUT "MEUNIÉRE" / TROTA ALLA MUGNAIA 29,00
almond-butter, parsil potatoes / burro alle mandorle, patate al prezzemolo

MOULES-FRITES 25,00
in white wine sauce, Potato Dippers /  in salsa di vino bianco, patatine

MAIN COURSES (EN) / PIATTI PRINCIPALI (IT)

fish/pesce

meat /carne



vegetarian & vegan / vegetariani & vegani

HANDMADE PASTA "TRUFFLE" / PASTA FRESCA TARTUFO 26,00
truffled butter, fresh truffle / burro al tartufo, tartufo fresco

PLANTED.  STEAK (vegan) / PLANTED.  BISTECCA ALLA GRIGLIA 
(vagana) 19,00

mixed garden salad, homemade teriyaki sauce / insalata mista, salsa teriyaki

KASNOCK´N / CHEESE SPAETZLE / SPÄTZLE CON FORMAGGIO 17,00

fried onions, green salad / cipolle fritte, insalata verde

KASNOCK´N TRÜFFEL / TRUFFLED CHEESE SPAETZLE / 
SPÄTZLE CON FORMAGGIO E TARTUFO 

22,00

FLAMMKUCHEN "ELSÄßER ART" / TARTE FLAMBÉE "ALSACE"
16,00

Crème fraîche, onion, bacon / cipolla, speck

FLAMMKUCHEN WITH BURRATA / TARTE FLAMBÉE 18,00
Burrata, Rocket, cherry tomato / Burrata, Rucola, Pomodorini, Pesto

FLAMMKUCHEN WITH TRUFFLES / TARTE FLAMBÉE 20,00
Crème fraîche, fresh truffles/ tartufo della stagione

FLAMMKUCHEN "DELUXE / TARTE FLAMBÉE "DELUXE" 25,00
Burrata, Rocket salad, tomato, fresh truffle, pesto / Burrata, rucola, 
pomodorini, pesto, tartufo della stagione

HOMEMADE "KAISERSCHMARRN" PANCAKE/ FRITTELLE ZUCCHERATE 

CON UVETTA
12,00

Apple compott, rum raisins, almonds / composta di mele, uvetta, mandorle

CRÈME BRÛLÉE 12,00
tonka bean, seasonal sorbet / fava tonka, sorbetto

LAVA CAKE / TORTINO AL CIOCOLATO 9,50
vanilla ice cream / gelato alla vaniglia

DESSERTS (EN) / DOLCI (IT)

SNACKS (EN) / (IT)



HINTERMULE (black berry, ginger, lime, lemon)  1/4 7,80

HOLLISABETH (elderflower, ginger, lemon, prosecco)  1/4 7,80

LILARENA (lavender, cucumber, prosecco)  1/4 7,80

VINDY (viola, mango, prosecco)  1/4 7,80

SCHNITZISPRITZ (lingonberry, lime, prosecco)  1/4 7,80

OXYWELL SPRITZ (Honey, Passionfruit, Prosecco)  1/4 7,80

APEROL SPRITZ  1/4
7,00

ROSATO SPRITZ  1/4
7,00

HANSI SPRITZ  1/4
6,70

CAMPARI SPRITZ 1/4 7,00

CAMPARI ORANGE  1/4
8,50

SAN BITTER & MARACUJASAFT (Alkoholfrei)  1/4
6,50

SAPHYR OXYWELL® POWERSEED is made from the finest local honey and natural apple cider vinegar, harnessing the natural 

power of nettle. A contemporary interpretation of Oxymel. It embodies the accumulated knowledge since antiquity, combined with 

centuries of therapeutic application experience in world medicine..

SPRITZ...

APERITIF

HOMEMADE DRINKS


